Gamla stockar, unga idéer — Sp niens mest omtalade vinregion
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INNAN VI BORJAR

Hur uttalar man egentligen Bierzo?

En rimlig fraga innan man dricker sex glas av det.

z = engelskans "th"
BJERR-THO
|

['bjerBo] - tonvikt pa forsta stavelsen

VANLIGA FORSOK VAD BETYDER NAMNET?
"Bi-er-zo" — for manga stavelser. Fran keltiska Bergidum — ett befast, upphojt lage.

"Byerzoo” — for amerikanskt. Samma uraldriga rot som ger oss ordet berg — bokstavligen samma

ord som svenskans.
"Bee-erzo” — nej, kort i.

Bierzo betyder alltsa ungefar "bergstrakten”. Det sager sig sjalvt nar
Sag det snabbt och lite otydligt, sa later det nastan ratt. man sett dalen.

Uttala det fel i kvall, och ni dr i gott sallskap — de flesta Systembolagskunder gor det ocksa.
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PROVNINGSLEDARE

Markus Nilsson

Ledamot i Munskankarnas riksstyrelse med ansvar for kommunikation.

Examinerad sommelier fran Vinkallans sommelierutbildning, med sarskilt intresse for terroirdrivna
viner och nya klassiska regioner — som Bierzo.

Grundare av Vinkoll appen och plattformen fér dig som gillar vin, vinprovningar och vinresor — Mindre
hype — mer smak.

Pa plats i Bierzo i vintras besokte bla Tilenus och Emilio Moro, gick i vingardarna ni moter i kvall —
bilderna i presentationen ar mina egna.
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MUNSKA NKARNA

Arets vinort — sa funkar det

Sedan 1993 utser Munskadnkarna varje ar en vinort eller region att fordjupa sig i. Medlemmarna nominerar och rostar, och under aret foljer
utbildningsmaterial, provningar i sektionerna och resor till regionen. | ar star vi alltsa mitt i Bierzo — och den har provningen ar en del av det.

2026 2025 2024 2023 2022 2020/21
Bierzo Jura Pfalz Alto Adige Jerez Roussillon

Spanien Frankrike Tyskland Italien Spanien Frankrike

Arets vinort 2027 ir framrostad! Omrdstningen ar avgjord och vinnaren presenteras i november. Hall utkik, nasta ar reser vi dit tillsammans.
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Kvallens resa — halvblint

Sex viner fran en enda dalgang i nordvastra Spanien. Vi provar ett vin i taget utan att avsloja vilket det ar — ni kdanner, gissar och
diskuterar, sedan visar jag vinet. Det enda ni vet: tre vita pa godello, tre réda pa mencia.

GLAS 1-3 - GODELLO GLAS 4-6 - MENCI A

Samma grona druva — tre helt olika vagar i kdllaren. Ren staltank, Samma bla druva — fran ett ungt, ofatat vin i staltank, via en
lagring pa jastfallning i stora ekkarl, och full jasning i trakar. Er hundraarig vingard med fatlagring, till ett samarbete mellan Rhéne
uppgift: kann vad hantverket gér med druvan. och Bierzo jast med hela klasar.

Ingen fara om du gissar fel — det ér hela podingen med att prova blint.

VINKOLL



TERROIR I CENTRUM

Tva lokala druvor, tusentals sma parceller och en klassificering byggd pa vingardslagen. Bierzo lanar
ingen annans identitet — har far mencia och godello tala for sin plats, lott for lott.

GAMMALT — PA RIKTIGT

85 % av planteringarna raknas som gamla stockar — den hogsta andelen i Spanien, hogre an
Priorat. Snittaldern pa en vinstock i Bierzo ar 75 ar.

OCH ANDA HELT NYTT

Internationell press hyllar regionen, efterfragan pa eleganta viner med lagre alkohol vaxer, och en
ny generation vinmakare — med Raul Pérez i spetsen — har gett omradet en rendssans.

AREAL PRODUCENTER FLASKOR/AR DO SEDAN

Varfor Bierzo?

2500 ha 74 st 9 miljoner 1989

Munskinkarnas medlemmar rostade fram Arets vinort
2026
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VIN 1 ARI GLASET

Prova forst.

Stal eller fat — vad tror du?
Vilken frukt dominerar: apple, paron eller citrus?

Hur lang ar eftersmaken?

Doft, smak, eftersmak — ta tid pa er. Vi avsléjar sen.

VINKOLL



Tilenus vingdrdar utanfér Ponferrada — februari 2026

VIN 1

Monteseiros Godello 2025

Tilenus - Bierzo DO - 189 kr (art. 7695901)

Godello i sin renaste form: handplockat, jast i staltank utan tillsatt jast,
aldrig i narheten av ek.

Blekgul med gront skimmer, apple och paron — Bierzos signaturaromer

— och en ovanligt lang eftersmak for ett ofatat vitt vin. Vingardarna ligger
pa 600—850 meter, omgivna av bjornbar, cistus och ginst.

ARGANG 2025 — tidig skord, lag alkohol (12 %), hog friskhet
VINIFIERING  Staltank, spontanjast — ingen ek
STOCKAR 25 ar, 600-850 m

SERVERING 8-10 °C
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MANNEN MED SKAGGET

Raul Pérez ar Bierzos mest inflytelserika vinmakare — uppvuxen i Valtuille de Abajo, hyllad varlden
over, pa omslaget av spanska Forbes som en av naringslivets 100 mest kreativa. 2024 och 2025 fick
hans viner 100 Parkerpoang.

BODEGAS ESTEFANIA — TILENUS

Bodegan ligger i Dehesas utanfor Ponferrada och drivs i dag inom Raul Pérez Cia de Vinos. Namnet
Tilenus kommer fran den romerska guden for berget Teleno som vakar 6ver dalen — myntet pa
etiketten bar hans ansikte. 100 % ekologiskt sedan 2019, enbart mencia och godello, med atlantisk
friskhet som ledord. Fyra av kvéllens sex glas kommer harifran.

VARFOR DET MARKS I GLASET

Spontanjasning, gamla stockar och minimal styrning — vinerna far bli vad platsen ger. Vi traffade
Raul i februari; bilden ar fran hans egen fatkallare. Alla vingardar ni ser i kvall ligger inom nagon mils
radie.

Producent: Tilenus

Raul Pérez i fatkallaren — mitt foto, februari 2026
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Landet & historien

En skyddad dalgang mellan Galicien och Kastilien

ROMARNAS GULD

Romarna anlade de forsta vinodlingarna for 2 000 ar sedan — samtidigt som de brot guld i
Las Médulas, i dag varldsarv. Namnet Bierzo kommer av romerska Bergium, "bergigt
omrade”.

KLOSTER OCH PILGRIMER

Under medeltiden utvecklade klostren vinkulturen, och pilgrimsleden till Santiago de
Compostela gar rakt genom dalen. Vinet foljde vandrarna.

FALL OCH RENASSANS

Vinlusen slog till i slutet av 1800-talet, och 1900-talet blev enkla bordsviner och kooperativ.

Kring millennieskiftet kom vandningen: Raul Pérez, Alvaro Palacios och en vag av unga
vinmakare aterupptackte de gamla vingardarna.

Huvudstad: Ponferrada — med tempelriddarborgen Castillo de los Templarios

VINKOLL



DRUVAN

Godello — druvan som kom tillbaka

Pa 1970-talet var godello nastan utrotad — ratad for sina sma skérdar nar kvantitet var allt. Ett
handfull odlare i nordvast raddade de sista stockarna. | dag ar den Spaniens mest ansedda grona
druva, och Bierzos snabbast vaxande.

I VINGARDEN

Tidig knoppsprickning och mognad,
tjockare skal an man tror och naturligt
laga skordar.

Trivs pa hojd — svalare lagen bevarar
syran som ar druvans ryggrad. Ympas
ofta pa gamla mencia-stockar.

ANDEL AV BIERZO SYRA

~17 % — och vaxer Hoég

AROMER & SMAK

Paron, gult dpple, stenfrukt och citrus,
ofta med en saltmineralisk ton. Hog
syra, medelfyllig till fyllig kropp och en
oljig, glycerisk textur som ger tyngd
utan sGtma. Lang eftersmak.

Ni har redan smakat en. Vad hittade ni i
glas 1?

KROPP

Medel till fyllig

STAL ELLER FAT

Druvans stora styrka: den bar bade
rostfri renhet och full fatjasning.

Pa staltank blir den spanstig och rak; pa
jastfallning och tra far den smor,
honung, mandel och bakverk. | kvall
provar ni hela spannet.

SERVERING

8-12 °C efter stil

Godello — foto: Munskdnkarna
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VIN 2 ARI GLASET

Prova forst.

Jamfor med glas 1 — renare eller rikare?
Ar syran hégre eller lagre?

Hittar du nagot fat har over huvud taget?

Samma druva som nyss? Andra végen i kéllaren?

VINKOLL
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Foudre-kdllaren hos Emilio Moro — fotograferad i februari

VIN 2

El Zarzal Godello 2024

Emilio Moro - Bierzo DO - 229 kr (art. 7756701)

Ribera del Duero-familjen Emilio Moro kom till Bierzo 2018 —
enkom for godellon.

El Zarzal jaser i staltank och vilar sedan pa jastfallningen i stora
franska foudres, karlen pa bilden till vanster.

Resultatet: farsk vit frukt, citrus, fankal och en mineralisk, balsamisk
botten. Friskt och omslutande med integrerad syra.

ARGANG

LAGRING

BETYG

SERVERING

2024 — regnig var, het torr sommar, tidig skord
~8 man pa jastfallning i franska foudres (2 500 |)
91 p Guia Peiiin

8-10°C
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Producent: Emilio Moro

Fatkallaren i Bierzo — mitt foto, februari 2026

TRE GENERATIONER FRAN RIBERA DEL DUERO

Familjen Moro har gjort vin i Pesquera de Duero i tre generationer — bodegan bar farfadern

Emilios namn. Hemma i Ribera del Duero ar de ett av Spaniens mest kdnda hus, med
tempranillo som signatur.

SPRANGET TILL BIERZO

2018 etablerade sig familjen i Bierzo — inte for mencian, utan enkom for godellon.
Satsningen fick tva viner: El Zarzal, druvans frascha ansikte, och toppcuvén La Revelia. Ett
kvitto pa var Spaniens vinvarld ser nasta stora vita.

VI VAR DAR

| februari besokte vi den nya anldaggningen i dalen, de malade faten pa bilden bar godello-
vinernas namn. Modern precision i en region byggd pa gammal tradition.

VINKOLL



TVA KLIMAT I ETT

Bierzo ligger i granslandet: fuktigt atlantklimat vasterifran, torrt inlandsklimat osterifran,
med skyddande berg runt om och floden Sil genom dalen. Milt, med stora skillnader mellan
dag och natt.

HGJDEN GOR VINET

Vingardar fran 350 till 1 200 meter, de flesta pa 400-800, i sluttningar at alla fyra
vaderstreck. Ju hogre upp, desto langsammare mognad och mer syra — hdjden ar regionens
framsta kvalitetsverktyg.

ETT LAPPTACKE AV LOTTER

21 kommuner, over 100 namngivna distrikt och tusentals sma parceller — manga med egna
namn och egen karaktar. Fragmenteringen ar arvet efter generationers arvskiften, och
grunden for den nya vingardsklassificeringen.

REGN/AR SOLTIMMAR MEDELTEMP HOJD

Terroir & klimat

720 mm ~2 100 12,3°C 350-1 200 m

Atlanten moter inlandet — bergen skyddar

VINKOLL




VIN 3 ARI GLASET

Prova forst.

Sista vita — vad har hant med texturen?
Bredare eller stramare an glas 2?

Toner av bakverk, honung eller mandel?

Tredje godellon — nu har ni hela spannet i glasen.

VINKOLL
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PLARIAGIOY 2003

Entrecuestas-vingdrden — jag stod hdr i februari

AURCULTURY ECoLOGILA T

VIN 3

Entrecuestas Godello 2023

Tilenus - Bierzo DO - 269 kr (art. 7696001)

Samma druva som i forra glaset — annan vag. Entrecuestas jaser i trakar
med vild jast och ligger kvar pa jastfallningen i trd, utan pumpningar.

Djupt gyllene, vit frukt, blommor och oregano med bakverkston. Brett,
glyceriskt, elegant. Skylten pa bilden star i exakt den vingard vinet
kommer fran: 2 hektar godello, planterad 2003.

ARGANG

VINIFIERING

BETYG

SERVERING

2023 — "en av Bierzos finaste ndgonsin” (Gutiérrez)
Trakar, vildjast - 12 man sur lie i franska ekfoudres
93 p Wine Advocate

10-12°C
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TVA GEOLOGISKA EPOKER

Basen ar miocenmaterial, 23-5 miljoner ar gammalt, tackt av ett yngre kvartart lager.
Ovanpa det: en blandning av mineraler, kvartsit och skiffer som ger sluttningarna sin
karaktar.

SUR OCH KARBONATFRI

Silt-lerjord med pH kring 5,5 — mattligt sur och helt utan karbonater, en signatur for fuktiga
klimat och en ovanlighet i Spanien, dar kalkrika jordar annars dominerar.

Det bidrar till vinernas spanst och energi. Sur jord haller nere rankornas vaxtkraft och
kaliumupptag, vilket ger druvor med lagre pH och hogre syra. Silt och lera haller en jamn
fukt utan att dranka rotterna, sa druvorna mognar langsamt och blir sadllan tunga och
overmogna.

GRADIENTEN SYNS PA PRISLAPPEN

Gradienten ar hur jorden forandras med hojden: regn och erosion har skéljt de fina
partiklarna nedfor, sa jorden blir tunnare och stenigare ju hogre upp man kommer.

Hogst upp: 10s skiffer och sand, laga skordar — lagena som reserveras for de exklusiva

]Ordménen —_ dalens arkiv vinerna. Nere i dalen: lera som haller vattnet, rikare skordar, enklare viner. | kvéllens lineup
provar ni bada dndarna.

Skiffer och sand i sluttningarna, lera i dalbotten

VINKOLL




DRUVAN

Mencia — dalens egen rost

Sju av tio stockar i Bierzo ar mencia, och nastan allt som finns i varlden vaxer i nordvastra Spanien.

Lange gjordes enkla bordsviner pa den, i dag anses den vara Spaniens elegantaste bla druva, och
den avspeglar sin vaxtplats som fa andra.

I VINGARDEN AROMER & SMAK STILARNAS SPANN
Tunnskalig, tidig i bade knopp och Korsbar, hallon och bjornbar moéter Fran latt och kolsyrejast till
mognad — druvan hinner bli klar violer, orter och en kryddig ton. strukturerat vingardsvin med
innan hostregnen. fatlagring.

Hog fruktsyra, knappt medelfyllig
Bygger snabbt socker, sa svala kropp och runda, mattfulla tanniner Jamfoérs med pinot noir, gamay eller
hojdlagen och gamla stockar med — mijuk i grunden, men stram och syrah beroende pa stil — och DNA-
sma skordar ar nyckeln till balansen. mineralisk fran skifferlagen. testen har avlivat myten om

slaktskap med cabernet franc.

ANDEL AV BIERZO SYRA TANNIN SERVERING

~70 % Medel till hog Lag till medel, runda 14-16 °C — vaga svalt

Mencia — foto: Munskdnkarna

VINKOLL



VIN 4 ARI GLASET

Prova forst.

Forsta roda — hur kanns tanninerna?
Roda bar eller morka bar?

Nagot blommigt — violer?

Servera gdirna svalt. Ingen ek hédr — bara druvan och platsen.

VINKOLL



VIN 4

Ecologico Mencia 2025

Tilenus - Bierzo DO - 159 kr (art. 7863601)

Bodegans yngsta vin, men aldrig stressat. Ekologiskt odlad mencia,
handplockad och jast i staltank pa fritt rinnande must. Inte en dag pa ek.

Vibrerande réda bar och Bierzos typiska blommiga toner, rent och
energiskt. Vilar minst 3—4 manader pa flaska innan det slapps.

L
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ARGANG 2025 — ungt, fruktigt, ekologiskt
TILENUS
. o . ECOLOGIC!
VINIFIERING  Staltank, fritt rinnande must — ingen ek MENGIA
b:»w[x;ul;\]:‘t(l}u%:ouﬂ-‘
STOCKAR 15-40 ar, 500-700 m

SERVERING 14-16 °C, 13,5%

Provningen hos Tilenus — februari 2026 VINKOLL
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"En vaso” — de gamla
stockarna

Fristaende, obundna, formade av ett sekel

75 AR — I SNITT

Snittaldern pa en vinstock i Bierzo ar 75 ar, och 85 % av arealen raknas som vifiedos viejos.
Ingen annan spansk region kommer i narheten. De aldsta stockarna ni moter i kvall
planterades nar Spanien fortfarande var kungadéme utan bilar.

DJUPA ROTTER, SMA SKO RDAR

Gamla stockar ger fa men koncentrerade druvor, och rotterna nar vatten och mineraler langt
ned. Bevattning ar forbjuden i DO Bierzo — rotterna far klara sig sjalva, och det ar precis
poangen.

DARFOR OVERLEVDE DE

Nar vinlusen 6delade Europa klarade sig manga av Bierzos sandiga lagen — och nar regionen
foll i glomska under 1900-talet revs aldrig vingardarna upp. Fattigdom bevarade det som
rikedom hade ersatt.

VINKOLL



VIN 5 AR I GLASET

Prova forst.

Vad har eken tillfort — och vad har den latit vara?
Kryddor: rosmarin, lagerblad?

Kanns vingardens alder i koncentrationen?

Samma druva som glas 4 — men en helt annan historia.

VINKOLL



Bierzo-dalen mot bergen — februari 2026

VIN 5

L.a Florida 2020

Tilenus - Vino de Paraje - Bierzo DO - 189 kr (art. 7802601)

Nu klattrar vi i pyramiden: alla druvor fran en enda egendom — paraje La
Florida i Villa de Pieros, nastan hundraariga stockar i sydvastlage pa 650
meter.

Tolv manader i franska ekfat ger rosmarin, lagerblad och kryddor 6ver
vibrerande frukt, med polerade, runda tanniner och lang sammetslen
avslutning.

ARGANG 2020 — balanserad, elegant, lag alkohol for regionen
LAGRING 12 man franska ekfat

STOCKAR ~100 ar, sydvast, 650 m

BETYG 91 p Wine Advocate
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ALLT VAXER IHOP

| Bierzos gamla vingardar star bla och grona druvor huller om buller i samma parcell —
mencia bredvid godello, palomino och dofia blanca. Druvorna skordas ihop och jases ibland
tillsammans, som en enda aker snarare an en enda sort.

BONDENS FO RSA KRING

Sa planterade man forr i hela Europa: slar en sort fel finns de andra kvar, och de grona
druvorna ger naturlig syra och lyft at de bla.

Det ar darfor DO-reglerna tillater rétt vin med "minst 85 % bla druvor” — procenten
daremellan ar historien som vaxer mellan raderna.

FRAN BELASTNING TILL SKATT

Lange sags blandvingardarna som omoderna. Dagens generation gor tvartom en poang av
dem — samplanterat, samskordat och samjast ger komplexitet som ingen recept-blend kan
harma.

Den blandade Vingérden Annu ett skal att aldrig riva en hundradrig vingard.

Field blends — foto: Munskankarna

VINKOLL




Bierzos nya pyramid

2017 inforde Bierzo — forst i Spanien tillsammans med Priorat — en klassificering efter ursprung och vingardslage i stallet for lagringstid.

Gran Vina Clasificada Grand cru — klassificerad vifia i
minst fem ar, -35 % avkastning

Vina Clasificada cru — en namngiven vingard, kvalitetskontrollerad, -30 %
avkastning

Vino de Paraje Vingardsvin — 100 % fran en namngiven egendom, -25 % avkastning

Vino de Villa Kommunvin — alla druvor fran en by, =20 % avkastning

Vino de D.O. Bierzo Regionvin — basnivan, godkanda druvor fran registrerade vingardar

Bara ~7 % av vingardarna har hunnit genomféra markningen. La Florida, som ni just smakade, dr Vino de Paraje — allt fran en enda egendom. Kvallens sist-
vin visar en annan vag: gamla stockar fran tva byar, och ett hantverk dar kallaren gor lika mycket som platsen. VINKOLL



VIN 6 AR I GLASET

Prova forst.

Sista roda — hur kanns tanninerna nu?
Jamfor med glas 4: samma druva, vad skiljer?

Orter, stjilkar eller jord?

Ett tips: det hdr glaset dr ett samarbete ingen av er gissar rétt pa.

VINKOLL



Bierzo — mencia-sluttningar

VIN 6

Encinas 2021

Antoine Graillot & Raul Pérez - Bierzo - 279 kr (art. 7093301)

Ett mote mellan Rhone och Bierzo: Antoine Graillot och Raul Pérez
har samarbetat sedan 2015 kring gamla stockar och minimal
inblandning. Namnet kommer av encinas, de vintergrona ekar som
ramar in sluttningarna.

Mencia fran tre parceller i Valtuille (lera) och Otero (nordvand
skiffer/granit) jaser till 100 % med hela klasar i betong, innan vinet
flyttas till en ny, stor ektronkonisk foudre pa Rauls bodega. Jordig
rusticitet och koncentration trots mattliga 13 %.

ARGANG 2021 — renare, mindre reduktivt an tidigare argangar
VINIFIERING Betong, 100 % whole cluster / hela klasar
LAGRING ~10 man i ny 5 000 | ekfoudre

ALKOHOL 13 %

VINKOLL



RHONE MO TER BIERZO

Antoine Graillot ar son till Alain Graillot, mannen bakom Crozes-Hermitage-huset som satte
den moderna, eleganta stilen i norra Rhéne. Antoine forde den filosofin séderut — och
hittade i Raul Pérez en sjalsfrande i respekten for gamla stockar och en latt hand i kallaren.

SAMARBETET SEDAN 2015

Encinas foddes ur ett gemensamt intresse for gamla stockar och minimal inblandning.
Namnet syftar pa encinas, de vintergrona ekar som ramar in vingardarna i Valtuille och
Otero. Antoine insisterar pa betongjasning snarare an stal eller nytt tra — vinet mognar
sedan i en stor foudre pa Rauls egen bodega.

VARFOR DET MARKS I GLASET

Whole-cluster-jasning, gamla stockar pa skiffer och granit, och en vilja att |ata vinet vara
oradd i sin rusticitet snarare an polerat.

Kvallens enda roda som INTE kommer fran Tilenus — ett fristaende samarbete, en annan

PrOducent: Encinas tolkning av samma druva.

Mencia-stockar i sluttning — februari 2026

VINKOLL




Kvallens favorit

Handupprackning! Ett vitt och ett rott: vilket glas skulle ni helst ta med er hem? Glasen star kvar framfor er, prova igen innan ni rostar.

BASTA VITA - GODELLO BASTA RODA - MENCI A

1 Monteseiros 2025 189 kr 4 Ecoldgico 2025 159 kr
2 El Zarzal 2024 229 kr 5 La Florida 2020 189 kr
3 Entrecuestas 2023 269 kr 6 Encinas 2021 279 kr

Vilket glas tror ni var dyrast? Ndésta klick avsléjar priserna.

VINKOLL



Familjen Moros foudre-kdllare — februari 2026

TILL MATEN

Finca Resalso 2025

Emilio Moro - Ribera del Duero DO - 169 kr (art. 7151101)

Samma familj som El Zarzal i glas 2, men nu ar vi hemma i Ribera del
Duero. Tinto fino, som tempranillo kallas har, med kort fatlagring:
morka korsbar, plommon och en touch av kryddor. Saftigt nog for
kycklingen och rotfrukterna, med struktur som klarar kallskuren
oxfilé och rodvinssas.

DRUVA 100 % tinto fino (tempranillo)
LAGRING ~4 man pa ekfat
MENYN Kyckling, kallskuren oxfilé, rédvinssas

SERVERING 16-18°C, 14 %

i e
FINCA

RESALSO
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(Gracias!

Lita pa din egen smak —det'dr den basta kompassen du har.
Mer smak, mindre hype.

Markus Nilsson - Vinkoll .| Munskankarna Gislaved - 25 oktober 2026.|. Viner: Ward Wines
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