RIEDEL VERITAS - GLASPROVNING

Glaset som andrar
smaken

Fyra glas, fyra viner — och samma vin smakar olika i varje

Munskankarna Gavle - onsdag 9 september 2026
Provningsledare: Markus Nilsson, Vinkoll - Glas fran Riedel via Sundqvist




PROVNINGSLEDARE

Markus Nilsson

Ledamot i Munskankarnas riksstyrelse med ansvar for kommunikation.

Examinerad sommelier fran Vinkallans sommelierutbildning 2018, med sarskilt intresse for Nya
varldens viner och Sydamerikas vinlandskap.

Grundare av Vinkoll appen och plattformen fér dig som gillar vin, vinprovningar och vinresor. Mindre
hype — mer smak.

Ikvall: glaset i fokus fyra druvtypiska viner, valda for att visa vad glaset gor — inte for att vara fina eller
ovanliga.
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Riedel: tradition sedan
1756

Elva generationer, en familj

HISTORISK TRADITION OCH ARV

Riedel har tillverkat glas i Bohmen sedan 1756 och ar familjeagt i elva generationer — ett arv som
fortfarande styr hur varje glas ritas.

KAND FOR KVALITET

Internationellt kant for exklusiva glas och karaffer av hogsta kvalitet, uppskattade av vinalskare,
sommelierer och producenter varlden éver.

BRETT SORTIMENT

Fran handblasta Sommeliers till maskinblasta Veritas och vardagsserien Vinum — glas for bade
provning och vardag, i alla prislagen.

GRUNDAT GENERATION SDEI?\I;JX]\SIPECIFIKT [ SVERIGE VIA

1756, Bohmen Elfte 1958 Sundqvist
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DESIGN PAVERKAR UPPLEVELSEN

Glasets form, storlek och kant ar utformade for att forstarka just den druvans aromer och smak. Byt
glas och du byter vin — nastan.

VARJE MILLIMETER RAKNAS

Kupans volym, hur den smalnar av, kantens diameter och tjocklek: varje detalj har ett syfte. Det ar
inte dekoration, det ar verktyg.

GLASET SOM INSTRUMENT

Riedels filosofi: glaset ar ett instrument som optimerar doft, smak och kansla for varje druvsort. Ett
bra glas gor inte vinet battre — det later vinet vara sig sjalvt.

Varje detalj har betydelse

Form, storlek och kant —inget ar slump
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Vinglasets form genom tiden

-

1700-TALET 1950-TALET I DAG

Tunga, tjocka glas utformade for funktion. Forskning visar att formen paverkar doft och Eleganta, druvspecifika glas for hemmabruk.

Ingen tankte pa smakupplevelsen — glaset smak. Claus J. Riedel ritar 1958 det forsta Formen ar kalibrerad mot druvans syra,

skulle halla. druvspecifika glaset, tunt och odekorerat. tannin och aromprofil — som ni ska fa kdnna
ikvall.
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RIEDEL VERITAS

Grape varietal specific - maskinblast kristall - det set ni far med er hem ikvall

VINKOLL



Med Veritas-glasen kan vi visa hur glasets 6ppning styr vinets aromer, syra och textur utifran
druvans egenskaper. Ikvall provar ni fyra viner i fyra glas — och byter glas for att kanna
skillnaden.

EN BRED OPPNING

Tar fram kraftiga dofter och mjukar upp tanniner. Vinet sprider sig 6ver hela munnen och
kdanns rundare.

EN SMAL OPPNING

Koncentrerar aromerna mot ndasan och framhaver friskhet och syra. Vinet kommer samlat
och spanstigt.

Varfor Veritas?

Oppningen styr aromer, syra och textur

Fyra glas - fyra viner - ett vin i taget, hdllt vid bordet

VINKOLI




GLAS 1

Riedel Veritas Riesling / Zinfandel

UTFORMAT FOR TVA VINSORTER

Ett glas for bade riesling och zinfandel — tva druvor som delar hog syra och intensiv frukt, fast pa var
sin sida om fargskalan.

BALANS OCH AROMFO RSTARKNING

Kupans form balanserar syran, framhaver fruktigheten och samlar aromerna. Smal 6ppning =
koncentrerad doft och spanstig syra.

—_— L

KRISTALLGLAS OCH PRECISION

Maskinblast kristall: tunn kant, klar ton, tal diskmaskin. Elegant nog fér dukningen, taligt nog for
vardagen.

{_\ Passar ocksa: sauvignon blanc, griiner veltliner, albarifio, chenin blanc, rosé
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VIN 1 - T RIESLING-GLASET

Riesling Returns 2025

The Grape Collective - Rheingau, Tyskland - 139 kr (art. 7285901)

Stram, citrusdriven riesling: gront dpple, paron, flader och mineral. 12,5 % och 0,7 g socker — vald
for att vara ett tydligt exempel pa druvan, inte for att vara fin.

Hall 6ver i cabernetglaset och jamfor: vad hande med syran?

DRUVA SYRA FAT SERVERING

Riesling 100 % Ho6g, spanstig Nej — staltank 8-10°C
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GLAS 2

Riedel Veritas Oaked Chardonnay

FOR FATLAGRADE VITA

Perfekt for ekfatslagrade vita viner med lagre syra och fylligare frukt — bourgogne, Meursault,
Montrachet, Pouilly-Fuissé, St. Aubin.

%
STOR KUPA, BRED O PPNING
Ger vinet mycket luft och lyfter bade frukt och ekfatstoner. Smér, honung och rostad ek far plats att
breda ut sig.
SKILLNADEN AR TYDLIG DIREKT
For den som gillar ekad chardonnay ar det har glaset ndrmast ett maste — jamfor med rieslingglaset
M och kann hur vinet krymper.
{_\ Passar ocksa: viognier, fatlagrad sémillon, vit rhéne, orange wine
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VIN 2 - 1 CHARDONNAY-GLASET

Chateau Ste. Michelle Chardonnay 2022

Columbia Valley, Washington State, USA - 129 kr (art. 644701)

Klassisk amerikansk chardonnay med tydlig fatkaraktar: mogen paron och apple, smoér, vanilj och
rostad ek. Fylligt utan att bli tungt.

Samma vin i rieslingglaset: kanns eken lika mycket?

v e
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DRUVA NGV FAT SERVERING (7 .""/,'ﬂ/,'/(///."/:'l%
Chardonnay 100 % Medel Fransk/amerikansk ek 10-12 °C S aa

RIEDELRS
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GLAS 3

Riedel Veritas Old World Pinot Noir

FOR ROD BOURGOGNE

Oumbarligt for den som alskar pinot noir och réd bourgogne — och lika bra till nebbiolo, gamay och
mencia.

LYFTER FRUKTSO TMAN

Glaset lyfter fram fruktsétman i vinet och balanserar den hoga syran. Vinet kdnns generdsare an det
ar.

VID NERTILL, SMAL UPPTILL

Den stora kupan fangar de flyktiga réda baren, den insvangda kanten samlar dem mot nasan. Frukt
och friskhet forstarks i doften.

-...—' >
‘j/
(_\ Passar ocksa: nebbiolo, gamay/beaujolais, mencia, spatburgunder, lattare grenache
J
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VIN 3 - T PINOT NOIR-GLASET

DeLoach Heritage Reserve Pinot Noir
2023

Kalifornien, USA - 119 kr (art. 2154001)

Ren, fruktdriven pinot: korsbar, hallon, en aning kryddor och latt fatkaraktar. Medelfyllig med
mjuka tanniner — druvtypiskt och tillgangligt.

Prova i cabernetglaset: var tog baren vagen?
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DRUVA SYRA FAT SERVERING

Pinot noir 100 % Medel till hog Fransk/amerikansk ek 14-16 °C
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GLAS 4

Riedel Veritas Cabernet / Merlot

STOR, HO G KUPA

Riedels glas for cabernet och merlot har en stor, hog kupa med forhallandevis vid 6ppning. Alkohol
och kraft luftas ur pa vagen upp.

MILDRAR STRAVHETEN
Kupans form dampar den mest aggressiva syran och mjukar upp tanninerna — vinet far en rundare,
fylligare smak.

FRUKTSO TMAN TRADER FRAM

Det breda flodet sprider vinet 6ver hela munnen. Frukten tar plats, strukturen kdanns polerad.

{_\ Passar ocksa: bordeaux, syrah/shiraz, rioja, malbec, sangiovese, tempranillo
J
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VIN 4 - 1T CABERNET-GLASET

Sister's Run Old Testament Cabernet
Sauvignon 2021

Coonawarra, Australien - 115 kr (art. 297101)

Coonawarras roda terra rossa-jord ger klassisk cabernet: svarta vinbar, mynta och orter, mork
choklad. 14,5 % — kraft, men med struktur.

Hall i rieslingglaset: kann hur tanninerna plotsligt sticker ut. '"‘.;] S TERS)

RUN,

DRUVA TANNIN FAT SERVERING

Cab. sauvignon 100 % Medel till hog Ekfat 16-18 °C
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GLASETS PAVERKAN PA AROM
Storlek och form styr syresattningen och hur aromerna nar nasa och mun.

RIESLING - SMAL KUPA
Framhaver friskhet och syra. Aromerna koncentreras.

CHARDONNAY - STOR KUPA
Ger plats at ekfatsaromer och komplexitet.

RODVINETS KUPOR
Pinot noir trivs i bred kupa for eleganta toner, cabernet sauvignon i hog kupa for kraft och tanniner.

Glasets form paverkar
smak

Det ni just kande — sammanfattat

VINKOLI




Tre saker glaset gor med vinet

Samma vin, olika glas — det édr formen som éndrar upplevelsen, inte inbillningen

v

A
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Riesling Oaked Chardonnay 0ld World Pinot Noir Cabernet/Merlot

1 - KUPANS VOLYM & YTA 2 - OPPNINGENS DIAMETER 3 - KANTENS FORM

Mer yta mot luft - mer avdunstning och syre. Stora Smal 6ppning samlar aromerna mot ndsan. Bred Kanten bestammer hur du lutar huvudet — och

kupor 6ppnar tunga roda, sma bevarar friskhet. Oppning later alkohol och kraft spridas. darmed hur fort och var vinet landar i munnen.
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Nasan gor 80 % av jobbet

Det vi kallar smak dir till storsta delen doft — och glaset styr hur doften nar dig

Sa anvander glasen det

ORTONASAL - GENOM NASAN Riesling-glaset — smal 6ppning: citrus, blommor och mineral
Doften du far nar du for glaset mot nasan. Har avgor trangs ihop och nar ndsan intensivt.
Oppningens diameter allt: smal = koncentrerad, bred = Chardonnay-glaset — bred kupa och éppning: fat, smér och

utspadd men mjukare. mogen frukt far plats att breda ut sig.

Pinot Noir-glaset — stor kupa, insvangd kant: de flyktiga roda
baren fangas upp innan de forsvinner.

HJARNAN Cabernet-glaset — hog kupa: alkohol och kraft luftas ur pa
“smak” vagen upp, kvar blir frukt och kryddor.

RETRONASAL - VIA MUNNEN

Nar vinet varms i munnen stiger aromerna upp bakvagen till
nasan. Det ar darfor “smaken” férsvinner nar du ar tappt.

Testafﬁrﬁllfér ndsan och smaka. Det som dr kvar dr sétt, surt, salt, beskt och umami — resten var doft.

RUECELRS
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Flode - inte tungkarta

Kanten styr huvudlutningen. Huvudlutningen styr hur fort och var vinet landar.

SMAL KANT
Riesling / Pinot Noir
Huvudet bakat — vinet kommer snabbt och

samlat, mot tungspetsen och framdelen av
munnen.

Syra och friskhet upplevs tydligare. Frukten
kdanns spanstig.

Déarfor: aromatiska, syrliga viner.

BRED KANT

Chardonnay / Cabernet

Huvudet mer rakt — vinet flyter langsammare
och sprider sig dver hela munnen.

Fyllighet och frukt tar plats, tanniner och syra
rundas av.

Darfor: fylliga, fatlagrade och tanninrika viner.

Myten om tungkartan ”Sott langst fram, beskt langst bak” bygger pa en feltolkad studie fran 1901. Alla smaker kdnns 6ver hela tungan — det ar flodet och doften

som gor skillnaden.
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Fyra glas som tacker 90 % av det du dricker

Ditt tasting set hemma — vilket glas till vad

Ikvall Passar ocksa for

Sauvignon blanc, griiner veltliner, albarifio, chenin blanc, rosé, lattare roda som zinfandel

Riesling / Zinfandel Riesling och lambrusco

Oaked Chardonnay Chardonnay Fylliga vita: viognier, fatlagrad sémillon, vit rhone, fatlagrad chenin blanc — och orange wine
Old World Pinot Noir Pinot Noir Nebbiolo (barolo, barbaresco), gamay/beaujolais, mencia, spatburgunder, lattare grenache
Cabernet / Merlot Cabernet Sauvignon Bordeaux, syrah/shiraz, rioja, malbec, sangiovese, tempranillo — allt med struktur och tannin

Tumregel: hellre rétt glas till fel vin dn fel glas till rétt vin. Bubbel? Riesling-glaset slar flojten varje gdng.
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Sa haller glasen i tjugo ar

Veritas dr maskinbldst kristall — tunt men tdligare dn det ser ut

G Diskmaskin - ja

Tal diskmaskin. Stall dem sa de inte nuddar
varandra, kor utan skéljmedel om du kan, och ta ut
dem innan de torkar med flackar.

0 Staende i skapet

Forvara staende, aldrig upp och ner pa kanten —
kanten ar glasets svagaste punkt och instangd luft
ger lukt.

§
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Q Hall i foten, inte i kupan

Vrid aldrig kupan mot stjalken nar du diskar eller
polerar — det ar sa stjalkar gar av. Hall runt kupan
med ena handen, polera med den andra.

° Skolj bort tvalen

Rester av diskmedel dédar bubblor och déampar
doft. Skolj en extra gang i hett vatten.

a Anga + mikrofiber

Hall glaset 6ver kokande vatten nagra sekunder och
polera med en luddfri mikrofiberduk. Inga
fingeravtryck, inga rander.

e Vinets temperatur

Ett tunt glas varmer inte vinet — men din hand gor
det. Annu ett skél att halla i foten.

VINKOLI



RIEDEL VERITAS - VIA SUNDQVIST

Bestall dina Riedelglas

Rabattkod i kassan

VINKOLL30

Skanna QR-koden eller ga till sundqvist.se. Bestall nar du vill — glasen skickas
hem till dig. Ikvallens fyra glas, hela Veritas-serien och karaffer.
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sundqvist.se - Glas = Vinglas - Veritas
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— Tack!

Fyra glas, fyra viner — och forhoppningsvis ett nytt satt att lyssna pa det som
ligger i glaset. Lita pa din egen smak. Det ar den basta kompassen du har.

Vinkoll-appen e s e
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